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«Flexibele aanpak voor wisselende 

reststromen»
Community event

26 november 2024



Agenda

1/ Uitdagingen voor wisselende reststromen

–ILVO en B2BE-facilitator

2/ Wisselende reststromen in de praktijk

– Van Rijsingen Green

3/ Wisselende reststromen in de praktijk

– Stad Antwerpen

4/ Q&A



Hoe omgaan met diversiteit 

in reststromen?
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KEN DE DIVERSITEIT AAN BESCHIKBARE RESTSTROMEN – MONITORING



KEN DE DIVERSITEIT AAN BESCHIKBARE RESTSTROMEN – MONITORING



Hoe omgaan met diversiteit aan reststromen:
 
1. Wat is de samenstelling, kwaliteit van de reststroom? 

- Samenstelling? 
- Macro/micronutriënten?? 
- Inhoudstoffen? 
- ...

DIVERSITEIT AAN RESTSTROMEN

=> mogelijke toepassingen verkennen en afbakenen​
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Hoe omgaan met diversiteit aan reststromen:
 
2. Wat is houdbaarheid van de reststroom? Kwaliteitsverliezen? 

- Stabiliteit reststroom? 
- Vochtgehalte/wateractiviteit? 
- Microbiële belading?
-    Enzymatische degradatie?

    -    … 

3. Waar komen de reststromen vrij, in welke hoeveelheid?
- Zuiverheid? Gemengd? Te scheiden?       
- Bewaarbaar? Bufferen, in tijd en ruimte​?
- Centrale vs. Decentrale verwerking? 

Modellering, bv. via VITO MooV 

DIVERSITEIT AAN RESTSTROMEN
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DIVERSITEIT AAN RESTSTROMEN

- Inzetten van technologie om de reststromen efficiënt en goedkoop te stabiliseren:
o Gekoelde of ingevroren opslag – vb bessen niet geschikt voor versmarkt invriezen en persen in winter tot sap
o Drogen - energie! = duur – meerwaarde? Klasse II groenten en fruit drogen tot groentechips
o Persen tot sap, soep = maximale verwaarding natte reststromen gevolgd door hittebehandeling om lang 

houdbaar product te creëren. 
o Fermenteren = aanzuren, met spontane fermentatie of starterculturen vb. Klasse II en overschot van prei, 

spruitjes, wortelen
o Enzymatische hydrolyse (duur) en hittebehandeling  - bv. eiwitrijke stromen aanzuren/hydrolyseren  om te 

stabiliseren en meerwaarde te geven qua functionaliteit, smaak...
o ...

=> economische haalbaarheid? 

Twee scenario's:
=> minimal processing voor low-added value applications zoals feed, 
biomaterials, food​...
=> biorefinery voor high-added value applications: functional food 
ingredients, pharma, cosmetics... maar...waarde uit elke fractie!



DIVERSITEIT AAN RESTSTROMEN

- Breed inzetbare technologie = verhoogde rentabiliteit 

=> Vb. Verwerking van breed gamma van groenten en fruit tot lang houdbare producten van uitstekende kwaliteit 
via zuurstofarme vermaling en persing – jaarrond klasse II, overschotten beschikbaar



Business modellen



BUSINESS MODELLEN

Wat is een leefbaar business model?
-    Eén of meerdere reststromen verwerken?

 Variabele input omzetten tot constante output

- Techno-Economische haalbaarheid? -> onderzoek!
- Schaalgrootte? 
- B2B vs. B2C? 

- Locatie ? Logistiek? 
o Gecentraliseerde verwerking
o Mobiele verwerkingsunits

- Prijs & USPs beoogd product? 
o Marktpotentieel? 
o Competitors? 
o ...



BUSINESS MODELLEN – Mobiele verwerkingsunit?

Opportuniteiten:  kleinschalige decentrale verwerking op meerdere locaties
Uitdagingen: nodige nutsvoorzieningen, vergunningen...



Potentieel van 

coöperatieven en sociale 

organisaties



Potentieel van coöperatieven en sociale organisaties ?

-    Coöperatieve opzet verwerking van reststromen:
- delen, risicospreiding investeringen: gebouwen, apparatuur...

 - benutten expertise opgeleid personeel/experten
 - Complexere verwerking/valorisatie mogelijk
 - ...

- Sociale organisaties: 
- 'kleinschaliger' 

   - lokale netwerken
- Maatwerk
- Flexibiliteit arbeidskrachten, planning – opvangen pieken en dalen
- 'eenvoudigere' verwerkingsprocessen, handelingen

▪ Ontpakken
▪ Sorteren
▪ Wassen, snijden etc.
▪ Verpakken
▪ ...

COOPERATIEVEN EN SOCIALE ORGANISATIE



Wisselende reststromen in 

de praktijk



Medium

26 November 2024

Felix van Rijsingen
f.vanrijsingen@vr-ingredients.com



vanRijsingengreen
We grow and sell vegetables and vegetable 
products so people & earth can flourish

Source

Fresh field vegetables for 

industry, fresh market & 

ingredients

CarrotConcepts

Various carrot products for 

retail, foodservice & 

vegetable cutting companies

Ingredients

Juices, juice concentrates, 
purees & fibres for food & 

beverage producers

Since 2023 also from fruits



Medium

Key figures
• 180.000 mt vegetables

• 168 employee

• Turnover € 80 mio

Cultivation
• Cooperative Growers’ Association “De Schakel”

• 400 growers

• 10.000 ha acreage

• Cultivation in NL, BE, DE & FR

Supply chain
• Vegetable seed development & selection  

• Cultivation planning & supervision 

• Own harvest machines

• Soil database in SAP 

Certificates VRG
• IFS / BRC

• On the way to Planet Proof

• Demeter (biodynamic agriculture)

• SKAL (organic)



History
More than 70 years experience 

Establishment of 

Rijko by Harrie van 

Rijsingen; demand-

driven cultivation and 

supply of vegetables 

Transfer of company 

to 2nd generation

Establishment of 

Harries Carrot 

Concepts; responding to 

growing demand for 

healthy snacks
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History
More than 70 years experience - continued 

Merging of the companies 

under vanRijsingengreen 

and renaming.

Investment in factory of 

Ingredients incl. 

production of 

concentrates
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Medium

Crops

2023/2024 crop distribution:

• Carrot 2.000 hectares 100.000 mt

• Pea  4.500 hectares 30.000 mt

• Bean  2.500 hectares 32.500 mt

• Spinach 500 hectares 12.500 mt

• Kale  50 hectares 1.500 mt

• Other  450 hectares

On each field 2 different vegetables are grown

Rotation of type of vegetables per year per farmer



Cultivation

• Growing & harvesting by 
vanRijsingensource, together with 
cooperatative TVS

• Majority of vegetables grows within 
80 km radius from factory

• Traceability through one ERP system 
goes back to the individual plot of 
land

Carrot cultivation



We start with a vital soil

We are committed to 10,000 

ha of regenerative agriculture 

by 2035, in which growers 

have a key role.

We waste nothing and go for 

vital processes

We go for a climate positive 

organization in 2035.

We go for vital 

relationships

We are going on a journey. 

We are looking for partners 

who are curious, ambitious 

and driven. Who dare and 

do, just like us.

Our ambition
Net positive contribution to the vitality of man and earth



Medium



Factory Van Rijsingen Ingredients 

NFC Juices – Juice concentrates – Purees - Fibres



Medium

Not From Concentrate Juice 
• Conventional & organic

• 20 kg Aseptic Bag-in-Box, 200 kg Aseptic Drum, 25 mt Tanktruck

Juice concentrate
• Conventional & Organic

• 42 – 50 – 65 – 70 °Brix

• 20 kg Jerrycan, 220 – 250 kg Drum

Puree
• 20 kg Aseptic Bag-in-Box, 200 kg Aseptic Drum

Fibres
• Conventional & organic

• 10 / 12,5 kg bag

PURE
E

FIBRE

NFC

JC



Medium

Challenges

• Long time to market

• Markets have different quality 
expectations

• Raw material storage and quality 
determination

• Year-round production using 
different crops

• Energy consuming processes



Medium

Fluctuating quality

• Customers/markets have different 
quality demands

• Side streams have varying volumes 
and quality characteristics

• Quality checks of incoming raw 
material is essential



Medium

Chain based product 
development

• Seeking partnerships both up- and 
downstream

• Involve both supplier and 
customer early on to increase 
success chance of new products

• Important that there is both stable 
supply and demand 



Medium

Opportunities

• More flexibility in timing of 
raw material processing 
• Decrease in waste and 

increase in added value 
across the chain

• New markets with higher 
added value



Medium

Key takeaways

• A well defined goal is 
important

• Cooperation across the 
chain is key

• Exploring new markets 
is essential to success



Medium

Thank you for your attention

Felix van Rijsingen
f.vanrijsingen@vr-ingredients.com

+316 29402248

mailto:f.vanrijsingen@vr-ingredients.com


Circulaire en sociale voedselhub 
Antwerpen  
Vlaanderen Circulair



Klimaatplannen  en voedselstrategieën

 

Innovatiehub

Projecten 

Conclusies
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Klimaatplannen en voedselstrategieën





Innovatieruimte



Projecten 
5 : 
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t

Foodsavers

Kunnig

Business parks



Projecten

Project 1: Logistiek en verdieping

Project 2: Valoriseren van reststromen uit de retail 

Foodsavers Project 3: Valoriseren van 
reststromen  in de haven



Conclusies

• Innovatielab 

• Sterke output

• 3 projecten met impact

• ILVO, Stroom, Kunnig, Colruyt, Tri-vizor

• Sterke partners in en buiten de projecten

• Onderzoek Universiteit Maastricht naar rol lokale overheid

• Locatie 

• Toekomst - beleidsmatig

• Vlaams beleid : beleidsnota’s gepubliceerd

• Antwerpen: onderhandelingen bestuursakkoord  lopende



Meer weten: Cover - Voedselhub Antwerpen
Contact johan.deherdt@antwerpen.be

Johan.deherdt@antwerpen.be 

https://magazine.antwerpen.be/voedselhub-antwerpen/cover
mailto:Johan.deherdt@antwerpen.be


Q&A



Takeaways



vlaanderen-circulair.be

Afbeelding met tekst, verbandtrommel, teken

Automatisch gegenereerde beschrijving

Afbeelding met tekst, illustratie

Automatisch gegenereerde beschrijving

Afbeelding met tekst

Automatisch gegenereerde beschrijving

https://www.facebook.com/vlaanderencirculair/
https://www.linkedin.com/company/vlaanderen-circulair
https://twitter.com/circulflanders
https://www.instagram.com/circular.flanders/
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